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Willkommen im Juli! Auch bekannt als der Monat, in dem ihr
keinen Ofen braucht, um Kise zu schmelzen. Macht euch
gefasst auf einen neuen Peppikdse Newsletter mit Bergkdse,
leckerem Wein und Freude. Viel Spal!

Was gibt's im Angebot?

Y AR = e T

Jersey Blue (CH) - 3,30 € / 100g

Der cremige Blauschimmelkdse wvom Meister himself - Willi
Schmid aus Lichtensteig im Toggenburg. Seit Jahrzehnten
erhalten seine Kreationen Schweizer und internationale
Preise. Der Jersey Blue 1ist eines seiner Flaggschiffe.
Reichhaltige Jerseymilch mit ihrer rahmigen Konsistenz und
sahnigen Aromen, gepaart mit pikantem Blauschimmel. Eine

edle Melange!

Bergkdse (CH) - 2,90 € / 100g
Etwas fester, etwas wilder, der Bergkdse der Sennereil
Miiller-Thurgau bringt die wolle Kraft der Krduter auf die

Stulle oder zum Apéro.

Spezialangebot im Juli

Der Juli bringt einen Eurer und unserer Lieblinge 1ins
Angebot! Montero extra S5Swiss Selection, vyay! 12 Monate
gereifter 5Schweizer Bergkdse, der 1in die Kategorie der
Halbharten f&llt. Hergestellt wird der Montero extra in
Bitschwil, im wunderschdnen Tal Toggenburg. Eif
Ostschweizer Meisterwerk.

Der Montero f&llt zundchst auf durch seine pikante Wirze
und Cremigkeit. Eiweifkristalle sdumen den weichen,
brichigen Teig. Seine Aromatik ist wvielseitig und
ausgewogen, ein perfekt gepflegter Schweizer Kdse eben!
Obacht: Auch fir Schwangere geeignet, da die Milch filir den
Montero thermisiert wird.

Alpkise der Alpe Sack 2020 (AT) - 2,90 € / 100g

Welin des Monats

Perlig frisch

Uber das Gut Oberstockstall und Fritz Salomon haben wir in
unserem Newsletter schon ausgiebig berichtet, deshalb
nennen wir euch hier nur ein paar Eckdaten zum Betrieb.
Fritz ist Telil einer langen Familientradition auf dem Gut,
in der stetig, 1iber hundert Jahre Arbeitsschritte und
Qualitdt der Produkte verbessert wurden und werden.
Biodynamischer Anbau, spontane, natiirliche Vergdrung und
ganz viel Zeit, das sind die Hauptmerkmale wvon Fritz

Salomon's Welnen.

Diesen Monat wollen wir euch mit etwas Frischem wverwdhnen.
Der Petillant Naturel wvon Fritz Salomon ist feiln perlend,
also nicht zu aufdringlich schdumend. Sehr erfrischend,
Noten von Fallobst wie Apfel, dazu seine natlirliche Hefe -

ein unfiltriertes, authentisches Trinkerlebnis.

Fritz Salomon, Petillant Naturel - den ganzen Monat 1im
Angebot fir 16,00 €!
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Back to the Roots

Das klingt ziemlich cool, bedeutet flir Peppi aber nur,
dass wir 1in der Weichselstrale, wie friher, eine Tiir
weiter zu finden sind. Ab Ende Juli wird der Salon Renate
voll und ganz unserem Projekt "Hungerkiinstler" gewidmet,
also muss der Kidse welichen. IThr findet und ab sofort am
alten, urspriinglichen Standort wvon Peppikdse, ebenfalls in
der Weichselstr. 65, nicht mal die Adresse &dndert sich -

einfach rechts neben dem Salon Renate.

Aktuelle Offnungszeiten

Der Sommer kommt in grolien Schritten und mit ihm die Zeit,
in der weniger Kase gekauft wird. Leider ist das Fakt und
wir miissen uns und unsere Offnungszeiten den Umstidnden
anpassen. Unsere Mdrkte sind davon natiirlich nicht
betroffen! Ab sofort gelten folgende Offnungszeiten im

Laden in der Weichselstrale:

Montag geschlossen
Dienstag 14:00 - 20:00
Mittwoch 16:00 - 20:00

Donnerstag 16:00 - 20:00
Freitag 10:00 - 20:00
Samstag 09:00 - 15:00

Sonntag geschlossen

Neues aus Italien

Der Miide aus Bergamo
Der Stracchino, auch bekannt als Crescenza, ist ein
Weichkdse aus Kuhmilch. "Stracch" bedeutet im Lokaldialekt
im Piemont soviel wie "miide". Das sc0ll nicht bedeuten,
dass der Kdse langwelilig ist und euren Gaumen ermiidet,
sondern hat mit der Zeit seiner Herstellung zu tun. Fir
den Stracchino wird ndmlich die Milch der Kilhe nach dem
Alpabtrieb verwendet, wenn Tiere und Hirten erschopft im

Tal ankommen.

Der Stracchino 1ist die handwerkliche, urspringliche
Variante des Taleggio, der heutzutage die Produktion
bestimmt. Anders als der Taleggio hat der Stracchino nur
eine diinne, nicht stark rotgeschmierte Rinde und 1ist
deshalb erstens weniger erdig, zweltens sehr wviel frischer
im Geschmack. Seine Konsistenz 1ist samtig, der Geschmack
zundchst bestimmt wvon milchigen Aromen und dezent
sduerlichen Noten. Lasst 1ihr den Stracchino etwas atmen
und reifen, dann iiberschimmelt er ein wenig (siehe Bild)

und wird etwas pikant - so lieben wir ihn!
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Peppi sucht!

Wir sind standig auf der Suche nach motivierten
Mitarbeiter*Innen und freuen uns Uber
Initiativbewerbungen. Hast du Lust auf einen spannenden
Job mit tollen Kolleg*Innen, dem wohl besten K&se der
Stadt und einen abwechslungsreichen Job? Alle Infos gibt
es auf unserer Website., Wir freuen wuns auf deine
Bewerbung!

Jetzt Bewerben

Gibt's noch was?

Noch diirfen wir nicht allzu wviel verraten, aber wie oben
schon erwdhnt, wird es ab Ende Juli richtig los gehen im
Hungerkiinstler im Salon Renate. soviel ist sicher: es wird
einige K&dse-Klassiker geben, der Fokus liegt aber woanders
- was das sgein wird, ist noch ein kleines Geheimnis.
Notiert euch auf jeden Fall den 28.07. im Kalender und
kommt zum offiziellen Opening! Alle Infos findet ihr in
den kommenden Tagen auf unseren Kandlen sowie auf den
sozialen Kandlen des Hungerkiinstlers.

(Facebook / Instagram)

Lasst es euch gut gehen, bleibt gesund und habt euch lieb.

Euer Peppi-Team

Folgt uns!
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